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Identification Plate (located under the hob's bottom casing)

Placca segnaletica ( situata sotto la cassetta inferiore del piano)

Plaque signalétique (située sous le caisson inférieur de la table)

Matrikelschild: (befindet sich auf der Unterseite des Geréates)

Placa de caracteristicas (esta bajo el cajon inferior de la encimera)

Placa de identificacdo e de caracteristicas (localizada por baixo da caixa do fundo da placa)

Identifikacni Stitek (umistény pod deskou spodnim krytu)

Identifikacijsko tablico (ki se nahaja v spodnjem kuhalne ploS¢e v ohisje) ST PRODUCT CODE / CODE PRODUIT
NoeHTudmKaumoHHoM Tabnuuke (HaXoAUTCS B HUXKHEN YaCTN KOPMYyCa MIUTbI B)| pyuioe s mEDEN

Tabliczka znamionowa (na spodzie plyty) / Code produit :

Identificatieplaatje (aan de onderkant van het kookvlak) (€ Numéro de série -

Identifikationsplat (finns under hallen botten) e ‘,M \ _

Laitekilpi (sijaitsee lieden pohjassa) 201~ e

Meerkeplade (placeret under pladens bundbekleedning) SERIAL N° / NUMERO DE SERIE
Merkeplate (plassert under toppens nedre del)

B A
| 60 cm | | 75 cm |

il A =560 A =740
,B B =490 B = 490

C @ () A B C D
@ @ @ LAYOUT 1 2300 W 1200 W 1200 W 1800 W
1200+
LAYOUT 1 LAYOUT 3 LAYOUT2 1000 W 1sow 1200w 1sowW
LAYOUT 3 1200 W 2500 W 1800 W —_—
: LAYOUT 2

D Seal-Guarnizione-Joint-Dichtungsstreifen-

Junta-Uszczelka-Junta-lMevatb-Afdichtstrip-
Tatning-Tiiviste-Forsegling-Pakning E N =
- R S £
~ T}
c <
= O
= Yo}
N
50 mm ()
91 5
10 mm
mini |

500 X 50

SETTn

Q GB- It is forbidden to fit the hob above a non-ventilated oven.
IT- E vietato installare il piano su un forno non raffreddato.
( )

FR- Il est interdit d'enchasser un four non ventilé sous la plaque de cuisson.

DE- Der Einbau in Kombination mit einem Backofen ohne Abkuhlventilator ist nicht

) gestattet.

ES- Se prohibe el empotramiento de un horno sin ventilacion por debajo la encimera.
PT- Nao é permitida a instalagao da placa por cima de um forno que ndo seja ventilado.
CZ - Je zakazano, aby se vesly na varnou desku nad non-susarné.

Mintsem &> SN SL - Prepovedano je, da se prilega kuhalno ploS¢o zgoraj brez peci z napo.
| RU- 3710 3anpelLueHo B COOTBETCTBUM C MAUTOW BbILLE HEBEHTUMMPYEMBbIX MeYn.

PL - Zabrania sie instalowania plyty nad piekarnikiem nie majacym wentylacji

NL- Het is verboden een nietgen-ventileerde oven onder het werkbald in te bouwen.
() SE- Spishallen far inte monteras ovanfér en oventilerad ugn.

Fl- Lietté ei saa asentaa sellaisen uunin paalle, jonka ilmanvaihdosta ei ole huolehdittu.
DK- Det er forbudt at montere kogepladen oven pa en ovn uden ventilation.

NO- Platetoppen ma ikke monteres over en stekeovn som ikke er ventilert.
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According to model - Secondo modello - Selon modeéle - Je nach Modell - Seguin el modelo - Dependendo do modelo - v zavislosti na
modelu - v skladu z vzorcem - B 3aBucumMocTu OT mogenu - Zaleznie od modelu - Volgens model - Beroende pa modell -
Mallikohtainen - Afhaenger af modellen - | samsvar med modell -

1.ON/OFF
.II+|I
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4. TIMER - MINUTENZAHLER - RELOJ - CONTA-MINUTOS - CASOVY SPINAC - CASOVNIK - REGULATOR CZASOWY -
TIMER -AJASTIN - TIMER - TIDTAKER

5. Additional cooking zone led - Spia della zona di cottura estesa - Diode de fonctionnement du foyer complémentaire - LED fir die
zusatzliche Kochzone - Piloto de funcionamiento de la zona complementaria - Indicador luminoso da zona de cozedura adicional -
Dalsi varné zony vedlo - Dodatna kuhalno polje pod vodstvom- gononHutensHas nnoLwlaab NPUroTOBAEHUS NMULLIMA NPUBENO -
Dodatkowa strefa gotowania doprowadzita - Symbool van uitgebreide kookzone - Lampa for extra tillagningszon-
Kuumennusalueen led-merkkivalo - LED-Indikator for udvidet kogezone - Lampe for tilleggssone

6. Cooking zone programming indicator - Spia programmazione zona di cottura - Repére de programmation du foyer - Anzeiger der
Kochzonenprogrammierung - Piloto de la zona programada - Indicador luminoso de programagdo - Varna zéna programovani
ukazatel - kuhalno polje programiranje kazalnik - npurotoBneHne obnacTtu nporpamMmMmupoBaHus nHaukatop - Strefa wskaznik
gotowania programowania - Programmatie-icoon van kookzone - Indikator fér programmering av tillagningszoner -
Kuumennusalueen ohjelmoinnin merkkivalo - Indikator for programmering af kogezone - Programmeringsindikator for kokesone

7 . Selection of the zone - Selezione della zona - Sélection de la zone - Auswahl des Bereichs - Seleccion de la zone - Selecgdo da
area - Vybér zony - Izbor obmocja - Bbibop obnactu - Wybor strefy - Selectie van de zone- val av zonen - valinta vyéhykkeen-
Udveelgelse af zonen - Utvalg av sonen



SAFETY INSTRUCTIONS

READ THE INSTRUCTIONS BOOKLET CAREFULLY TO MAKE THE MOST
OF YOURHOB.

We recommend you keep the instructions for installation and use for later
reference, and before installing the hob, note its serial number in case you
need to get help from the after sales service.

. Warning : the appliance and its accessible parts become hot during use.
Care should be taken to avoid touching heating elements.

. Childen under 8 Year of age must be kept away from the appliance unless
they are continuously supervised.

. This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

. Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

. Cleaning and user maintenance shall not be made by children without
supervision.

. Warning : unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous and
may resultin fire.

. Never try to extinguish a fire with water, but switch off the appliance and then
coverflame e.g. with alid or afire blanket.

. Warning : danger of fire: do not store items on the cooking surfaces.

. Warning : if the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the
possibility of electric shock.

. Never use a steam or high pressure spray to clean the appliance.

. This appliance is not intended to be operated by means of an external timer
or separate remote-control system.

. If present do not to stare into halogen lamp hob elements.

. The means for disconnection must be incorporated in the fixed wiring in
accordance with the wiring rules.

. The instructions state the type of cord to be used, taking into account the
temperature of the rear surface of the appliance.

. If the supply cord is damaged, it must be replaced by manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

.1t is strongly recommended to keep children away from the cooking zones
while they are in operation or when they are switched off, so long as the
residual heatindicatoris on, in order to prevent the risks of serious burns.

. Aluminium foil and plastic pans must not be placed on heating zones.

. After every use, some cleaning of the hob is necessary to prevent the
build up of dirt and grease. If left, this is recooked when the hob is used
and burns giving off smoke and unpleasant smells, not to mention the risks
of fire propagation.

06 GB- |IE



. Do nottouch the heat zones during operation or for a while after use.
.Never cook food directly on the glass ceramic hob. Always use the

appropriate cookware.

Always place the panin the centre of the unit that you are cooking on.
Do not use the surface as a cutting board.

Do not slide cookware across the hob.

Do not store heavy items above the hob. If they drop onto the hob, they may

cause damage.

Do not use the hob as a working surface.
Do not use the hob for storage of any items.

1. GENERAL WARNINGS

We are constantly striving to improve product quality and as such may modify
appliances to incorporate the latest technical improvements.

q3

2. INSTALLATION

Appliance complies with European Directives 73/23/EEC and
89/336/EEC, replaced by 2006/95/EC and 2004/108/EC, and
subsequent amendments.

Installing a domestic appliance can be a complicated operation which if not carried out correctly, can seriously affect
consumer safety. It is for this reason that the task should be undertaken by a professionally qualified person who will carry it
out in accordance with the technical regulations in force. In the event that this advice is ignored and the installation is carried
out by an unqualified person, the manufacturer declines all responsibility for any technical failure of the product whether or

notitresults in damage to goods or injury to individuals.

3. BUILT-IN

The furniture in which your hob will be installed and all adjacent
furniture, should be made from materials that can withstand high
temperatures. In addition, all decorative laminates should be fixed
with heat-resistant glue.

Installation (Fig. B/D):
. Awatertight seal is supplied with the hob.

Before fitting:
- turn the hob upside down, with the glass surface facing
downwards.
Make sure the glass is protected.
- fitthe seal round the hob.
- make sure thatitis correctly fitted to avoid any leakage into the
supporting cabinet.

. Leave agap of atleast 5 cm between the appliance and the
vertical sides of the adjacent furniture.

. If, when installing the hob, the lower hob face is adjacentto an
area normally accessible when handling or cleaning, fit a
partition 1 cm below the base of the hob to avoid any risk of
scorching ordamage.

When installing the hood above a cooker top, please consult the
installation instructions advising on the correct distance required
from the cooker top.

If it is installed on a cabinet above a cooker top , the minimum
distance requiresis 70 cm.

4. ELECTRICAL CONNECTION

"The installation must conform to the standard directives."
The manufacturer declines all responsibility for any damage that
may be caused by unsuitable or unreasonable use.

Warning:

we cannot be held responsible for any incident or its
consequences that may arise during the use of an appliance
not linked to the earth, or linked to an earth whose continuity
is defective.

. Always check before any electrical operation, the supply tension
shown on the electricity meter, the adjustment of the circuit-
breaker, the continuity of the connection to earth to the
installation and that the fuse is suitable.

. The electrical connection to the installation should be made via
a socket with a plug with earth, or via an omnipole cut-out switch.

Ifthe appliance has a socket outlet, it must be installed so that
the socket outlet is accessible.

. The yellow/green wire of the power supply cable mustbe
connected to the earth of both power supply and appliance
terminals.

. Any queries regarding the power supply cord should be referred
to After Sales Service or a qualified technician.

07 GB- |IE



ATTENTION:
should it be necessary to replace the supply cord, connect the wire
in accordance with the following colours/codes:

BLUE -NEUTRAL (N)
BROWN -LIVE (L)
YELLOW-GREEN -EARTH (D)

The hob is fitted with a power supply cord which allows it to be
connected only to a power supply of 220-240 V between phases
or between phase and neutral.

. Connectto asocket.

Itis however possible to connectthe hob to :

.Three phase 220-240V3~
. Three phase 380-415 V2N~

To proceed to the new connection, you must adhere the
following instructions.

- Before making the connection, make sure that the installation is
protected by a suitable fuse, and that it is fitted with wires of a
large enough section to supply the appliance normally.

- Turn over the hob, glass side against the work top, taking
care to protect the glass.

Open the coverin the following sequence:

.unscrew the cable clamp "1",

.find the two tabs located on the sides,

. put the blade of a flat screw-driver in front of each tab "2" e "3",
pushinand press,

.remove the cover.

Torelease the power supplying cord.

.remove the screws retaining the terminal block which contains
the shunt bars and the conductors of the supply cord,

. Pulloutthe supply cord.

Operations to be carried out to make a new connection :

- Choose the power supply cable in accordance with the
recommendations in the table.
- Pass the power supply cable into the clamp.

- Strip the end of each conductor of
the supply cord on a 10 mm length,
by taking in account the requested
length of the cord for the connection
to the terminal block.

- According to the installation
and with the help of shunt bars which
you should have recovered in the
first operation, fix the conductor as
shown on the chart.

- Fixthe cover.

- Screw the cable clamp.

Note: make sure the terminal board screws are tight.

Connection to the terminals on the terminal block

LAY OUT LAY OUT | LAY OUT
“1” “2” “3”
MONOPHASE or TWO PHASES 220-240 V~
Cable 3x2,5mm? | 3x2,5mm? | 3x2,5mm?
HO5V2V2F

THREE PHASES 220-240 V3~

Cable

4x1,5 mm?
HO5V2V2F

4x1,5mm? | 4x1,5mm?

THREE PHASES 380-415 V2N~

Cable

4x1,5 mm?
HO5V2V2F

4x1,5mm? | 4x1,5mm?

Monophase 220-240 V~

I .
T Ph N

Three phases 220-240 V3~

T Ph ‘ PhR Ph

Ph = Phase N = Neutral

Two phases 220-240 V2~

] ]
T Ph Ph

Three phases 380-415 V2N~

T Ph Ph N

T = Earth

5. PRESENTATION

* hilightzone :

a metallic conductor strip is spread uniformly over the whole
surface unit. It is effective within 3 seconds and is suitable for
steady, homogeneous and also sustained cooking.

The glass-ceramic hob benefits from greater heat output which is
generated by the hilight cooking zones thereby accelerating the
cooking process. Modifications to the design of the hob have not
affected the capacity of the glass to withstand high temperatures,
but they have improved controllability.

With the "Sprinter" facility, reduced cooking times of up to 15% can
be achieved, depending upon the method of cooking and the type
of saucepans being used.

6. HOB COOKWARE ADVICE

Using good quality cookware is critical for setting
the best performance from your hob.

=) = o—

Always use good quality cookware with perfectly flat and
thick bases:

using this type of cookware will prevent hot spots that cause
food to stick. Thick metal pots and pans will provide an even
distribution of heat.

Ensure that the base of the pot or pan is dry : when filling
pans with liquid or using one that has been stored in the
refrigerator, ensure that the base of the pan is completely dry
before placing it on the hob. This will help to avoid staining the
hob.

Use pans whose diameter is wide enough to completely
cover the surface unit : the size of the pan should be no
smaller than the heating area.

If it is slightly wider the energy will be used at its maximum
efficiency.
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THE CHOICE OF COOKWARE - The following information will
help you to choose cookware which will give good performance.

Stainless Steel : highly recommended. Especially good with a
sandwich clad base. The sandwich base combines the benefits of
stainless steel (appearance, durability and stability) with the
advantages of aluminium or copper (heat conduction, even heat
distribution).

Aluminium : heavy weight recommended. Good conductivity.
Aluminium residues sometimes appear as scratches on the hob,
but can be removed if cleaned immediately.

Because of its low melting point, thin aluminium should not be
used.

Cast Iron : usable, but not recommended. Poor performance.
May scratch the surface.

Copper Bottom / stoneware: heavy weight recommended.
Good performance, but copper may leave residues which can
appear as scratches. The residues can be removed, as long as
the hob is cleaned immediately. However, do not let these pots
boil

dry. Overheated metal can bond to glass hobs. An overheated
copper pot will leave a residue that will permanently stain the hob.

Porcelain/enamel : Good perfomance only with a thiny smooth,
flatbase.

Glass-ceramic : not recommended. Poor performance. May
scratch the surface.

7. USE

« After powering up the hob, wait some seconds to activate the
electronic controls.

- Press the button O . The corresponding indicator lights.
Electronic control of the hob IS activated : in each display
zone, the heat level shows .

- After 20 seconds whithout use, the electronic control goes off
and the starting operation has to be repeated.

. STARTING A COOKING ZONE

- Press the selection button of the required cooking zone.
The "0" of the corresponding zone stays lighted when the
light of the others "0" is reduced.

TYPE B
@
o

on o
& 0 J

- Pressthe -or + button to select a heat level between 1 and
9. Hold down the + or - button and the heat level increases
or decreases gradually.

The following examples are for information only. Personal
experience should then let you adapt these settings to your
taste and habits.

Off
-1 : Dissolving
. Melting
Keeping hot
Heating up
Thawing, stewing, full cooking, low temperature
cooking
Cooking without lid
Frying, meat browning and roasting
High temperature cooking and roasting, seizing
Frying, boiling large quantities of water.......

o~ wnCo

© 0 N O

. STOPPING A COOKING ZONE
- Press the selection button of the required cooking zone.

- Press the "-" button to display heat level [} . Now the zone goes
off, the indicator [} goes off after 10 seconds

- To stop rapidly, press simultaneously the "-" and the
respective cooking zone selection.
The heat level automatically goes down to D . The cooking

zone goes off.

. GENERAL STOP
The control panel tells the user when the surface temperature of
the c:ooklng?_| zones exceeds about 60°C, by the following
displaying: i . When the temperature goes back below 60°C, the
display goes off.

For ending the cooking, we advise switching off the cooking zone
and using the residual heat ofthe zone to finish cooking gently.

N.B. After a cut in the current, the residual heat indicator
disappears completely, even if the surface temperature exceeds
60°C.

The cooking zones and the timer can be stopped
atany moment by pressing the On-Off button.

. RESIDUAL HEAT INDICATOR H

. OPERATING THE ADDITIONAL COOKING ZONE
(TWO ZONES)

The cooking zone with two zones is
fitted certainmodels ..., >

Itis active in totality when the cooking zone is in function ; the
control led of the additional cooking is displayed.

LED Example
To desactivate the additional cooking zone :
- Press again on the additional cooking zone touch. The Led goes
offwhenitis desactivated.

To re-activate the additional cooking zone :
- Press on the cooking zone button. The Led is active again.

. PROGRAMMING A COOKING ZONE (according to the model)

Every cooking zone can be programmed for a maximum time of
99 minutes.
- Startthe required zone by following the previous instructions.

- Press on simultaneously the touch "-" and "+" to activate the
timer, " 20 "is displayed.

- Press again on the "+" button to select a time in minutes
between 0 and 99 minutes or press on the "-" button to decrease
the time between 30 minutes and 0. The timer control led near
the level is displayed.

--> the programmed time can be modified at any moment.

When the time is run, the cooking zone goes off automatically and
an audible beep sounds for 1 minute, press a button to stopiit.

--> |f any zone is activated, the timer can be used alone, as
reminder, it will ring at the end of the programmed time.
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. LOCKING BUTTON OPERATION i

The locking function prevents the children from starting the hob.
Itis also used for cleaning the hob.

Tolock the hob :
- Press the on/off button @ .

3 zones
BICREC]
GICICYNNO

4 zones

(@) e}
Ol ® IO,

[
QI §® O
Ol 1o} J® U®
Ol @® 1O ||u® &  ©

. The hob is locked, the locking indicator " L " is displayed on all
zones for 20 seconds.

0 ®I®
I® O O

Ifa cooking zone is at stage "hot"," L" and" H" appear alternately.

To unlock the hob :

. For the hob with 4 zones, to unlock follow the same
procedure.

. For the hob with 3 zones, follow the same procedure but in
the last stage you must to press the "-" touch instead the "+"
touch.

The indication " L " disappears. The hob is unlocked and
returns on stand-by mode.

. FAST HEATER OPERATION H

Every cooking zone on the hob is equipped with a fast heater
for raising the cooking zone’s temperature faster.

Starting the fast heater

- Press the on/off button @ .

- Start the required zone, press the " + " button to obtain position
"9" release the button briefly and press again the " + " button ;
the display alternates showing "A" "fast heater" and "9" heat
level.

Cooking Power Time of Maximum
position released fast heater operating
(%) (minutes) time before
automatic
cut off*
0 0 % 0 OH
u 25% 0 2H
1 3% 1 6 H
2 6 % 3 6 H
3 11 % 5 5H
4 16 % 6,5 5H
5 19 % 8,5 4 H
6 32% 2,5 1,5H
7 45 % 3,5 1,5H
8 65 % 4,5 1,5H
9 100 % 0 1,5H

E.g. 1800 W zone at position 6 = 32% of 1800 W power released
When the "Fast heater" is on, the zone supplies 1800 W power for
2.5minutes, and adjusts to 576 W after this time.

* For increased safety, the cooking zones cut off automatically if
they are left on too long. The cut off depends on the heat level
used.

To desactivate the fast heater

- Switch on the cooking zone, press the " -" button to come back
toanormal heatlevel, decrease to the heatlevel required or to
"0 "to stop the cooking zone.

8. CLEANING AND MAINTENANCE

. Before carrying out any maintenance work on the hob, allow it
to cool down.

. Only products, (creams and scrapers) specifically designed for
glass ceramic surfaces should be used. They are obtainable
from hardware stores.

. Avoid spillages, as anything which falls on to the hob surface
will quickly burn and will make cleaning more difficult.

.Itis advisable to keep away from the hob all substances which
are liable to melt, such as plastic items, sugar, or sugar-based
products.

MAINTENANCE:

- Place a few drops of the specialised cleaning product on the
hob surface.

- Rub any stubborn stains with a soft cloth or with slightly damp
kitchen paper.

- Wipe with a soft cloth or dry kitchen paper until the surface is
clean.

Ifthere are still some stubborn stains:

- Place afew more drops of specialised cleaning fluid on the
surface.

- Scrape with a scraper, holding it at an angle of 30° to the hob,
until the stains disappear.

- Wipe with a soft cloth or dry kitchen paper until the surface is
clean.

- Repeat the operation if necessary.

AFEWHINTS:

Frequent cleaning leaves a protective layer which is essential to
prevent scratches and wear. Make sure that the surface is clean
before using the hob again. To remove marks left by water, use a
few drops of white vinegar or lemon juice. Then wipe with
absorbent paper and a few drops of specialised cleaning fluid.
The glass ceramic surface will withstand scraping from flat-
bottomed cooking vessels, however, it is always better to lift them
when moving them from one zone to another.

Do not use a sponge which is too wet.

Never use a knife or a screwdriver.

Ascraper with arazor blade will not damage the surface,
as longasiitis kept at an angle of 30°.

Never leave a scraper with arazor blade within the reach
of children.

Never use abrasive products or scouring powders.

. The metal surround : to safely clean the metal surround wash
with soap and water, rinse, then dry with a soft cloth.
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9. PROBLEM SOLVING

The cooking zones do not simmer or only fry gently
Only use flat-bottomed pans. Iflight is visible between the pan
and the hob, the zone is not transmitting heat correctly.
The pan bottom should fully cover the diameter of the selected
zone.

The cooking is too slow
Unsuitable pans are being used. Only use flatbottomed
utensils, that are heavy and have a diameter atleast the same
as the cooking zone.

Small scratches or abrasions on the hob's glass surface
Incorrect cleaning or rough-bottomed pans are used; particles
like grains of sand or salt get between the hob and the bottom
ofthe pan. Refer to the "CLEANING" section; make sure that
pan bottoms are clean before use and only use smooth
bottomed pans. Scratches can be lessened only the cleaning is
done correctly.

Metal marks
Do not slide aluminium pans on the hob. Refer to the cleaning
recommendations.
You use the correct materials, but the stains persist.
Use a razor blade and follow the "CLEANING" section.

Dark stains
Use arazorblade and follow the "CLEANING" section.

Light surfaces on the hob
Marks from an aluminium or copper pan, but also mineral, water
orfood deposits; they can be removed using the cream cleaner.

Caramelisation or melted plastic on the hob.
Referto the "CLEANING" section.

The hob does not operate or certain zones don't work
The shunts are not positioned correctly on the terminal board.
Have a check made that the connection is done he control panel
is locked. Unlock the hob.

The hob does not cut off.
The control panel is locked. Unlock the hob.

The hob stops automatically
Aspill covers at least two buttons for more than 10 seconds; the
hob switches to safety, and an audible beep sounds. Clean up
the spill or remove the object.
The cooking zones stop automatically if they are left
on fortoo long. Refer to the section, "operating time".

Frequency of on/off operations for cooking zones
The on-off cycles vary according to the required heat level:

- low level: short operating time,

- high level: long operating time.

"H" display, residual heat indicator, blinking.
The electronic temperature is too high. A technician should
verify the fitting in compliance with the recommendations.

10. AFTERCARE

Before calling out a Service Engineer please check the

following:

—thatthe plug s correctly inserted and fused;

If the fault cannot be identified switch off the appliance — do not
tamper with it — call the Aftercare Service Centre. The appliance
is supplied with a guarantee certificate that ensures that it will be
repaired free of charge at the Service Centre.

11. PROTECTION OF THE ENVIRONMENT

This appliance is marked according to the
European directive 2002/96/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
By ensuring this product is disposed of
correctly, you will help prevent potential
negative consequences for the environment
and human health, which could otherwise be

caused by inappropriate waste handling of this
_ product.

The symbol on the product indicates that this product may not
be treated as household waste. Instead it shall be handed over
to the applicable collection point for the recycling of electrical
and electronic equipment Disposal must be carried out in
accordance with local environmental regulations for waste
disposal.

For more detailed information about treatment, recovery and
recycling of this product, please contact your local city office,
your household waste disposal service or the shop where you
purchased the product.
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SAKERHETSINSTRUKTIONER

LAS ANVISNINGARNA NOGGRANT SAATT DU KAN ANVANDA DIN HALL
PA BASTA SATT. Vi rekommenderar att du forvarar installations- och
bruksanvisningarna for senare referens. Innan du anvander hallen forsta
gangen bor du anteckna serienumret nedan, om du skulle behdva underhall
ellerreservdelar.

. VARNING! Produkten och dess atkomliga delar blir varma under
anvandning. Var noga med att undvika beroring av varmeelementen.

. Barn under 8 ar som befinner sig i narheten av produkten ska alltid hallas
under uppsikt.

. Produkten far anvandas av barn fran 8 ars alder och personer med nedsatt
fysisk formaga, kanselformaga eller mental formaga, eller personer med
bristande erfarenhet eller kunskaper, om de halls under uppsikt eller
instrueras i dess anvandning pa ett sakert satt och forstar riskerna med den.
.Latinte barn leka med produkten.

. Rengdring och underhall far inte utféras av barn utan uppsikt

. VARNING! Fett eller olja som varms utan uppsikt kan vara farligt och orsaka
brand.

. Forsok ALDRIG att slacka en brand med vatten, utan stang av produkten och
tack eldslagorna med exempelvis ett lock eller en brandfilt.

. VARNING! Brandrisk — férvara inte féremal pa tillagningszonerna.

. VARNING! Om ytan spricker ska produkten stangas av for att undvika risk for
elektrisk chock.

. Anvand inte vatdammsugare for rengoring

. produkten ar inte avsedd att anvandas med hjalp av en extern timer eller ett
separat fjarrkontrollsystem.

. Du bdr inte titta direkt pa halogenelementen.

. Frankopplingsfunktionen maste byggas in i den fasta ledningsdragningen
enligt elforeskrifterna.

. | anvisningarna ska uppges vilken typ av sladd som ska anvandas, med
hansyn till temperaturen pa baksidan av produkten.

. Om stromkabeln skadas maste den ersattas av tillverkaren eller dess
serviceombud eller liknande behorig person for att undvika fara.

. For att undvika brannskador rekommenderar vi att du haller barnen borta
fran tillagningszonerna oavsett om dessa anvands eller ar avstangda. Sa
lange som varmeindikatorn artand bor forsiktighet iakttas.

. Hallen bor rengoras efter varje anvandning for att forhindra ansamling av
smuts och fett. Med tanke pa obehaglig lukt, rokutveckling och brandrisk
bor sadant tas bort fran hallen eftersom det branns fast nasta gang hallen
anvands.
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. Latbli att vidrora varmezonerna under anvandning och en stund efterat.
. Laga aldrig maten direkt pa den glaskeramiska hallen. Anvand alltid lampliga

kokkarl och redskap.

Kokkarlet ska placeras i mitten pa tillagningszonen som anvands.

Anvand inte keramikhallen som skarbrada.

Drainte kastruller och liknande over hallen.

Forvara inga tunga saker ovanfor hallen. Om de ramlar ner pa hallen kan

hallen skadas.
Anvand inte hallen som arbetsyta.

1. ALLMANNA VARNINGAR

Vi stravar standigt efter att forbattra var produktkvalitet och modifierar darfor
vara produkteritakt med de senaste tekniska landvinningarna.

Denna produkt uppfyller bestammelserna i Direktiver 73/23/EEC och
C € 89/336/EEC (ersatts med direktiver 2006/95/EC och 2004/108/EC)

och senare andringar.

2. INSTALLATION

Att installera en hushallsapparat kan vara komplicerat, och om det inte gors korrekt foreligger risk for allvarliga
personskadorDarfor bor du lata en fackman utféra installationen enligt géllande tekniska regler och foreskrifter. Om detta rad
ignoreras, och installationen inte utférs av en fackman, avséger sig tillverkaren allt ansvar for eventuella tekniska fel pa
produkten, oavsett om dessaresulterariskador pa egendom eller personskada.

3. INBYGGNAD

Bade utrymmet i vilket spishallen installeras, och dess omgivning,
maste vara tillverkade av varmebestdndiga material. Alla
dekorlaminat ska dessutom vara limmade med varmebestandigt
lim.

Installation (fig. B/D):
« En vattentat tatning medféljer hallen.

Fore montering:

- vand hallen upp och ner med glasytan nedat.

Var noga med att skydda glaset mot skador.

- montera tatningen runt hallen.

- kontrollera att den sitter korrekt, sa att inte Iackage uppstarin i
underskapet.

» Spisen skam den undre delen av hallen vid monteringen
monteras minst 5 cm fran alla vertikala ytor.

* Oligger nara ett omrade som normal rengors vid stadning,
montera en avskiljning

1 cm under héallens undre del for att undvika att bréanna dig eller
andra skador.

* Vid installering flakten ovanfér spisen, kontrollera
installeringsanvisningarna att forsakra ratt avstand fran spisen.

» Om flakten ar installerad i ett skap ar det minimum avstandet
70 cm.

4. ELEKTRISK ANSLUTNING

"Installationen maste Overensstamma med standard-
foreskrifterna." Tillverkaren avsager sig allt ansvar for de skador
som kan uppsta vid olamplig eller felaktig anvandning.

VARNING:
* Kontrollerafore all elektrisk anvdandning att elspanningen
som visas pa elmataren ar korrekt, att jordfelsbrytarens
instéllningar ar korrekta, att installationens jordanslutning
ar obruten och att enheten ar korrekt avsakrad

« Den elektriska anslutningen vid installationen bor goras till ett
jordat uttag eller en flerpolig franskiljare.

Om apparaten har ett eluttag maste den installeras sa att det
gar att komma at uttaget.

« Elférsorjningens gula och grona ledning ska anslutas till bade
hallens och elnatets jordanslutningar.

« Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for olycksfall orsakade av
attapparaten ar ojordad eller har bruten jordférbindelse.

* Eventuella fragor om elkabeln stalls till en fackman eller
aterforsaljaren.
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OBS!
Om du maste byta ut stromsladden ansluter du i enlighet med
féljande farger/koder:

BIA -NEUTRAL (N)
BRUN - STROMFORANDE (L)
GULGRON -JORD (D)

Hallen har en elanslutningskabel som kan anslutas till ett uttag
med 220-240 V mellan faser eller mellan fas och nolla.

* Anslut den till ett uttag. Valj ritt sakring enligt

Hallen kan emellertid anslutas till:

. Trefas 220-240 V3~
. Trefas 380-415 V2N~

Fo6lj nedanstaende instruktioner for ansluta apparaten.

* Innan du ansluter hallen, kontrollera att den ar avsakrad med ratt
typ av sakring, och att den har lampliga kablar som har kapacitet
att spanningsmata den.

» Vand pa hallen, placera glassidan mot arbetsbénken och var
noga med att skydda glaset.

« Oppna locket i féljande ordning:

* skruva loss kabelklamman "1"

* leta reda pa de bada flikarna pa sidorna

* placera en sparskruvmejsels blad framfor varje flik "2" och "3",
skjut in och tryck pa

« ta bort locket.

Lossaelsladden.
« ta bort skruvarna som faster anslutningsplinten, dar du hittar
matningsslangens shuntar och ledare

* koppla ifran matningssladden.

« Atgarder som ska utforas for att skapa en ny anslutning:
- Valj elsladd enligt rekommendationerna i tabellen.

- Placera elsladden i kabelklamman.

- Skala av 10 mm isolering i
matningssladdens andar, observera
hur lang sladden maste vara for att
anslutas till anslutningsplinten.

- Fast ledaren enligt uppstalliningen i
enlighet med installationen och med
hjalp av shuntarna som du har tagit
fram i den forsta atgarden.

- Fast locket.

- Skruva i kabelklamman.

OBS! Se till att kopplingspanelens skruvar ar ordentligt
atdragna.

Anslutning till anslutningarna pa anslutningsplinten

LAY OUT LAY OUT | LAY OUT
“1” “2” “3”
Enfas 220-240 V~ / Tvafas 220-240 V2~
Kabel 3x2,5mm? | 3x2,5mm? | 3x2,5mm?
HO5V2V2F

Trefas 220-240 V3~

Kabel
HO5V2V2F

4x1,5mm? | 4x1,5mm? | 4x1,5mm?

Trefas 380-415 V2N~

Kabel

4x1,5 mm?
HO5V2V2F

4x1,5mm? | 4x1,5mm?

Tvafas 220-240 V2~

] ]
T Ph Ph

Enfas 220-240 V~

I .
T Ph N

Trefas 220-240 V3~ Trefas 380-415 V2N~

T Ph Ph N

T=Jord

T Ph ‘ PhR Ph

Ph = Fas

N = Nollan

5. PRESENTATION

¢ hilight-zoner: en metalledare ar jamnt férdelad 6ver ytan. Den
ar effektiv inom tre sekunder och passar for stabil, homogen
tillagning samt langre koktider.

Glaskeramikhallen avger mer varme tack vare highlight-
tillagningszonerna, vilket paskyndar tillagningsprocessen.
Andringar av héllens design paverkar inte glasets férmaga att
klara av hodga temperaturer, men kontroliméjligheterna har
forbattrats.

Med "Sprinter-funktionen" kan man minska tillagningstiden med
upp till 15 %, beroende pa tillagningssatt och vilken typ av karl
som anvands.

6. REKOMMENDERADE KOKKARL

Kokkarl av god kvalitet ar avgorande for att hallen ska
fungera sa bra som mojligt.

=) = o—

* Anvand alltid kokkarl av god kvalitet med helt plan och
tjock botten: Med den har typen av kokkarl undviker du ojamn
varmefordelning som kan fa maten att branna fast. Tjocka
metallkastruller och pannor ger en jamnare varmeférdelning.

* Kontrollera att kérlets botten ar torr: Nar du fyller karlet med
vatska eller anvander ett karl som har férvarats i kylen ar det
viktigt att karlets botten ar helt torrinnan det placeras pa hallen.
Pa sa satt undviker man att det uppstar flackar pa hallen.

¢ Anvand kdrl med en diameter som téacker hela den aktuella
ytan: Karlets storlek ska inte vara mindre &n den uppvarmda
ytan. Om det &r nagot storre utnyttjas energin maximalt effektivt.
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Foljande information ar till hjalp nar du ska valja vilka kéarl som ar
lampligast for att fa goda resultat.
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7. ANVANDA GLASKERAMIKHALLEN

 Nar vredet har aktiverats, vanta nagra sekunder innan
duaktiverar de elektroniska reglagen.

- Tryck pa knappen Q. Led-lampan ar aktiv.
Den elektroniska stymmgen till héallen &r aktiveras.
Vérmenivanvisas [} i varje visningszon och kontrollampan
blinkar.

-Efter 20 sekunder utan anvandning slas den
elektroniskastyrningen av och startprocessen maste upprepas.

. AKTIVERA EN TILLAGNINGSZON

- Tryck pa valknappen till den tillagnings zon du vill anvanda.
"0" pa det dnskade omradet skiner klarast, medan de andra
omradernas "0" slacks

TYP B

Qb HO,
Od o J

- Tryck pa knappen -/+ for att valja varmeniva mellan 1 och 9.
Hallner knappen +/- och varmenivan hojs eller sanks
gradvis.

)

Féljande exempel &r endast till for informationsdndamal.
Justeradem efter egna erfarenheter sé att de passar din
smakoch dina vanor.

0 : Av
: ) Langsam uppvarmning

) ..... Upptining

Varmhallning

Uppvarmning

Upptining, sjudning, kokning, tillagningpa lag temperatur

Kokning utan lock

Frasning, bryning och stekning av kott

Kokning och stekning pa hog temperatur

Stekning

© O NO P WN =

. STANGAAV EN TILLAGNINGSZON
- Tryck pa valknappen till den tillagnings zon du vill anvanda.

- -Tryck pa knapp n for att visa varmenivan ) .Nu stangs
zonenav, indikatorn 1} slocknar efter 10 sekunder.

- For snabbavstangning, tryck samtidigt pa knappar - och
knappen den tillagnings zon Aktiv.

N e e TV . .
Varmenivan sanks automatiskt till it Tillagningszonen sténgs av.

. ALLMAN AVSTANGNING

Tillagningszonerna och timern kan stdngas av
nar somhelst genom att man trycker pa knappen

Pa-Av. (%

. INDIKATOR FOR KVARVARANDE VARME H

Sa har visar kontrollpanelen att tillagningszonernas
yttemperaturoverskrider 60° C:H .

Nar temperaturen sjunker under 60° Cslacks indikatorn H .Nar
matlagningen bérjar lida mot sitt slut rekommenderar vi attdu
stdnger av hallen och avslutar matlagningen med hjalp
avtillagningszonernas restvarme.

Obs! Nar strommen har brutits slocknar indikatorn for
kvarvarandevarme helt aven om yttemperaturen ar hogre an 60°
C.

. ANVANDA DEN EXTRA TILLAGNINGSZONEN
(TVA ZONER)

Tillagningszonen med tva zoner

finns pavissamodeller.  ...oocooeeveeeen. .

Nér tillagningszonen &r i funktion &r hela den extra
tillagningszonenaktiv.

Avaktivera den extra tillagningszonen:

- Tryck igen pa knappen "8" fér den extra tillagningszonen.
Motsvaran de kontrollampa slocknar nar den extra
tillagningszonen avaktiveras.

Ateraktivera den extra tillagningszonen:
- Tryck pa knappen "7" fér den extra tillagningszonen. Led-lampan
tandsigen.

PROGRAMMERA EN TILLAGNINGSZON (enligt modell)

Alla tillagningszoner kan programmeras till max. 99 minuter.
Dukan endast programmera en zon i taget.

-Aktivera den oOnskade zonen genom att fdlja
ovanstaendeinstruktioner.

-Tryck samtidigt pa "-" och "+" for att aktivera timer, "0 " visas.
@
OD OEle)
bd 710,

LED

- Ange tid i minuter mellan 0 och 99 genom att trycka pa "+"
knappen igen, eller minska tiden fran 30 minuter till 0 genom att

non

tryckapa”-”.
--> Du kan nar som helst andra den programmerade
Nar tiden har gatt stangs tillagningszonen av automatiskt och en

ljudsignal hors under 1 minut. Tryck pa valfri knapp for att stanga
avden.

-->  Timern kan anvandas utan tillagnings zon, som en
paminnelse, den avger en signal efter den programmerade
tiden.
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.LASA KNAPPARNA |

Lasfunktionen forhindrar att barn kan aktivera héallen.Den
anvands aven vid rengdring av reglagepanelen.

Sa hérlaserdu héllen:
- Tryck pa pa/av-knappen @ .
3 zoner

0 R
I® @, O

4 zoner

(@] e}
Qi ® O

& 2 sek

00 || pREe
%g Q® O ||i® & o

Ol 1o} H® E®,
Ol O® O | |I® © ®

. Hallen lases och lasindikatorn "L" visas foralla zoner i 20
sekunder.

Ifall kokzonen ar pa nivan "het", blinkar "L" och "H" turvis.

Sa hér laser du upp héllen:

For hallar med 4 zoner, for att ppna Iaset, folj samma procedur.

For hallar med 3 zoner, folj samma procedur, men i sista fasen tryck pa
"-"istallet for "+

och indikationen "L" forsvinner.

Kokplattan dr 6ppen for anvandning och atergar till stand-by ldge.

. SNABBUPPVARMNING H

Alla zonerna har en ”“snabbuppvarmning” som hojer
temperaturen snabbare. Det ar perfekt for att sluta kottporer eller
for att snabbt koka upp stora mangder vatska.

Starta snabbuppvérmninC%en
- Tryck pa pé/av-knappen

- Aktivera den dnskade zonen, tryck pa knappen "+” for lage "9”,
slapp knappen en kort stund och tryck pa "+” igen: displayen
visar omvaxlande "A” "snabbuppvarmning” och "9” varmeniva.

- Sank varmen vid behov, da visar displayen omvaxlande "A”
"snabbuppvarmning” och det nya varmelaget.

Tillagnin- Frigjord Snab- buppvarm- Maximal
gslage effekt (%) ningstid anvandningstid
(minuter) for automatiskt
stopp*
0 0% 0 OH
u 25% 0 2H
1 3% : 1 6 H
2 6 % : 3 6 H
3 1% : 5 5H
4 16 % : 6,5 5H
5 19 % : 8,5 4 H
6 32 % : 2,5 1,5H
7 45 % : 3,5 1,5H
8 65 % : 4,5 1,5H
9 100 % : 0 1,5H

Nar “snabbuppvarmningen” ar slutford visar effektnivan ett stabilt
varde.

Avaktivera snabbuppvarmningen

- Sla pa tillagningszonen, tryck pa knappen "-" for att aterga till
normal varmeniva, sjunka till énskad varmeniva eller ftill

"0" for att stdnga av tillagningszonen

8. UNDERHALL OCH RENGORING

« Lathallen svalna innan du utfér nagot underhall pa den.

» Anvand endast produkter (rengéringsmedel och skrapor) som
ar sarskilt utformade for keramikhallar. De kan kopas i
jarnaffarer.

» Undvik spill eftersom allt som hamnar pa hallen snabbt branns
fast vilket gor rengoringen svarare.

« Det ar lampligt att halla undan alla substanser fran hallen som
kan smalta, exempelvis plast, socker och sockerbaserade
produkter.

UNDERHALL:

- Placera ett par droppar av specialrengoringen pa hallens yta.

- Gnid bort envisa flackar med en mjuk trasa eller Iatt fuktat
hushallspapper.

- Torka av med en mjuk trasa eller torrt hushallspapper tills héllen
arhelttorr.

Om vissaflackar andainte gar bort:

- Placera ett par droppar till av specialrengéringen pa héllens yta.

- Skrapa med skrapan, med en vinkel pa hégst 30° mot hallen, tills
flacken arborta.

- Torka av med en mjuk trasa eller torrt hushallspapper tills hallen
arhelttorr.

-Upprepa vid behov.

Nagra tips:

Regelbunden rengéring skapar ett skyddande lager som
forhindrar repor och slitage. Se till att ytan ar ren innan du
anvander hallen igen. Du kan fa bort flackar efter hart vatten med
nagra droppar vinager eller citronjuice. Torka sedan med
hushallspapper och nagra droppar specialrengdring.
Keramikhallens yta tal att du drar kokkarlen 6ver den, men det
basta ar om du lyfter karlen nar du flyttar dem mellan olika
zoner.

Obs!

Anvand inte en alltfor bl6t svamp. Anvéand aldrig kniv
eller skruvmejsel.

En skrapa med rakblad skadar inte ytan, sa lange den
halls i en vinkel pa hogst 30°.

Forvara skrapor med rakblad utom rackhall for barn.
Anvand aldrig slipmedel eller skurprodukter.

* Omgivande metall: rengdr den omgivande metallen med tval
och vatten. Skolj och torka med en mjuk trasa.
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9. PROBLEMLOSNING

For lag temperatur pa tillagningszonerna * Anvand bara karl
med plan undersida. Om ljus syns mellan karlet och hallen leder
inte zonen korrekt.

* Kérlets undersida bér tdcka den valda zonens diameter helt.

Tillagningen gar fér langsamt

» Olampliga karl anvands. Anvand endast tunga karl med plan
undersida och en diameter som &r minst lika stor som
tillagningszonen.

Sma repor eller avlagringar pa héllens glasyta

» Felaktig rengoring eller karl med grov undersida anvands.
Partiklar som sand- eller saltkort har hamnat mellan héllen och
karlets undersida. Las avsnittet om rengdring. Se till att karlens
undersidor ar rena fére anvandning och anvand bara karl med
plan undersida. Repor kan minimeras genom korrekt rengéring.

Metallméarken

* Drainte aluminiumkarl pa hallen.
Serengoéringsrekommendationerna.

» Du anvander ratt material, men flackarna gar inte bort. Anvand
ett rakblad och f6lj rengéringsanvisningarna.

Morka flackar
*Anvand ett rakblad och folj rengéringsanvisningarna.

Ljusa omraden pa héllen

» Marken efter aluminium- eller kopparkarl, men ocksa rester av
mineraler, vatten eller mat. Dessa kan tas bort med
hallrengéringsmedel.

Karamellisering eller smélt plast pa hallen.
* Las avsnittet om rengoring.

Hallen eller vissa zoner fungerar inte

» Shuntarna sitter inte korrekt pa kontaktkortet. Kontrollera att
anslutningarna féljer rekommendationerna.

+ Hallar med kansliga kontroller: Spilld mat eller ett fdremal har
tackt minst tva knappar under minst 10 sekunder. Torka bort spillet

eller ta bort féremalet.
 Kontrollpanelen arlast. Las upp hallen.

Hallen garinte att stanga av.
+ Kontrollpanelen ar last. Las upp hallen.

Hallen stidngs av automatiskt

 Spilld mat eller ett foremal har tackt minst tva knappar under
minst 10 sekunder. Hallen vaxlar till sakerhetsldge och en
ljudsignal hors. Torka bort spillet eller ta bort objektet.

* Tillagningszonerna sténgs av automatiskt efter en stund. Se
avsnittet om drifttid.

Pa/avslagningsfrekvens for tillagningszoner

» Pa/av-cyklerna varierar beroende pa varmen:

-1ag niva: kort drifttid,

-hog niva: lang drifttid.

Eftervarmesindikatorn ”H” blinkar.

* Elektronikens temperatur ar fér hég. En elektriker bér
kontrollera att monteringen foljer rekommendationerna.

10. EBFLTEEMR VSAORLVD

Kontrolleraféljande innan du kontaktar en servicetekniker:
—att kontakten sitter i ordentligt och att sdkringen ar hel.

Om du inte hittar felet slar du av apparaten. Forsok inte laga den
sjalv, utan ring aterforsaljaren eller ett Servicecenter. Apparaten
har en garanti som ger kostnadsfri reparation vid servicecentret.

11. MILJOSKYDD

This appliance is marked according to the
Produkten ar markt enligt EU-direktivet
2002/96/EC om begransning av anvandningen
av vissa farliga @amnen i elektriska och
elektroniska produkter (WEEE). Genom att
sakerstalla att produkten kasseras pa ratt satt
hjalper du till med att férhindra negativa foljder
for miljo och halsa genom olamplig
avfallshantering.
Symbolen pa produkten visar att den inte far hanteras som
hushallssopor.
Den ska i stallet dverlamnas till korrekt insamlingsstalle for
atervinning av elektrisk och elektronisk utrustning.
Avfallshantering maste utforas enligt lokala miljéforeskrifter.
Mer detaljerad information om behandling, aterstallning och
atervinning av produkten kan du fa hos lokal kommunal
férvaltning, avfallshanteringsbolag eller butiken dar du kopte
produkten.
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YLEISIA TURVAOHJEITA

LUE OPAS HUOLELLISESTI, JOTTA SAAT LIEDESTASI PARHAAN
MAHDOLLISEN HYODYN. Suosittelemme, ettd sailytat asennus- ja
kayttboppaan myohempaa tarvetta varten ja merkitset ennen lieden
asentamista sen sarjanumeron alla olevaan ruutuun silta varalta, etta tarvitset
huollon apua.

. VAROITUS: Laite ja sen kosketettavissa olevat osat kuumenevat kayton
aikana. Varo koskettamasta lammitysvastuksia.

. Alle kahdeksanvuotiaita lapsia ei saa paastaa laitteen lahelle ilman jatkuvaa
valvontaa.

. Yli kahdeksanvuotiaat lapset ja henkilot, joiden fyysinen tai henkinen
toimintakyky on rajallinen tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteen kaytosta,
voivat kayttaa laitetta, jos heita valvotaan tai heille on annettu ohjeita laitteen
turvallisesta kaytosta ja siihen liittyvista vaaroista.

. Lapset eivat saa leikkia talla laitteella.

. Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta iiman valvontaa

. VAROITUS: Ruoan kypsentaminen o6ljyssa tai rasvassa ilman valvontaa on
vaarallista ja voi aiheuttaa tulipalon.

. ALA KOSKAAAN yrita sammuttaa paloa vedella, vaan kytke laite pois paalta
jayrita sitten tukahduttaa tuli esim. kannella tai sammutuspeitteella.
.VAROITUS: Tulipalon vaara: ala sailyta mitaan liesitasoilla.

. VAROITUS: Jos pinnassa on halkeama, kytke laite pois paalta valttaaksesi
sahkoiskun vaaran.

. Ala puhdista laitetta hoyrypesurilla.

. Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisen ajastimen tai erillisen kauko-
ohjausjarjestelman avulla.

. On parempi olla katsomatta pitkaan suoraan halogeenielementteihin

. Kiinteasti kytketyn laitteen virran on oltava kytkettavissa pois saannosten
mukaisesti.

. Ohjeissa on mainittava kaytettavan johdon tyyppi ottaen huomioon laitteen
takapinnan lampatila.

. Jos virtajohto on vaurioitunut, sen saa vahinkojen valttamiseksi vaihtaa vain
valmistaja tai taman valtuuttama huoltomies tai henkild, jolla on vastaava
patevyys.

. On ehdottoman suositeltavaa pitaa lapset loitolla keittotasosta sen kayton
aikana tai kayton Jalkeen, kun kuumista keittoalueista varoittavat merkkivalot
viela palavat, jotta ei ole vaaraa vakavista palovammoista.

. Keittoalueille ei saa laittaa alumiinifoliota tai muovisia astioita.

. Lietta on hieman puhdistettava jokaisen kayttokerran jalkeen, jotta siihen ei
keraanny likaa ja rasvaa. Puhdistamatta jaanyt lika ja rasva kuumenee
seuraavalla kayttokerralla ja synnyttaa savua ja epamiellyttavaa karya
palonvaarasta puhumattakaan.
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. Al koske keittoalueisiin niiden kayton aikana tai liian pian sen jalkeen.

. Ala milloinkaan kypsenna ruokaa pelkalld keraamisella keittotasolla. Kayta
aina asianmukaisia keittoastioita.

.Aseta astia aina kayttamasi keittoalueen keskelle.

Ala kayta tasoa leikkuulautana.

. Al3 siirra astioita vetamalla tasoa pitkin.

. Ala sailyta raskaita esineit lieden ylapuolella. Ne voivat vaurioittaa sit3, jos
ne sattuvat putoamaan liedelle.

. Al kayta lietta tydtasona.

. Al kayta lietta sailytyspaikkana.

1. HUOMAA

Parannamme jatkuvasti tuotteidemme laatua ja saatamme tehda
kodinkoneisiin uusimpien teknisten parannusten mukaisia muutoksia.

Tama tuote tayttaa Direktiivien 73/23/EEC ja 89/336/EEC

C € (korvattu direktiiveilla 2006/95/EC ja 2004/108/EC) mukaiset
maaraykset ja myohemmat muutokset.

2. ASENNUS

Kodinkoneen asennus voi olla vaativa tyo, joka virheellisesti tehtynd saattaa aiheuttaa vakavan vaaran kodinkoneen
kayttdjalle. Taman vuoksi asennus pitdisi antaa ammatillisesti patevan henkilon tehtavéaksi voimassa olevien teknisten
maardysten mukaisesti. Jos tdata neuvoa ei noudateta, vaan asennuksen tekee epapateva henkilo, valmistaja ei vastaa

mistaan tuotteen toimintahairiosta riippumatta siitd, aiheutuuko siitd vahinkoa tai tapaturmia.

3. ASENNUS KALUSTEISIINB

Kalusteiden, joihin liesi on tarkoitus asentaa, seka kaikkien sen
vieressa olevien kalusteiden on oltava kuumuuden kestavia.
Lisaksi kaikki koristelaminaatit on kiinnitettdvd kuumuutta
kestavalla liimalla.

Asennus (fig.B/D):
» Lieden mukana tulee vedenpitava tiiviste.

Ennen asennusta:
-Kéanna liesi ylésalaisin niin, ettéd keraaminen taso on alaspain.

Varmista, ettd keraaminen taso on suojattu.

- Asennattiiviste lieden ympaérille.

- Varmista, ettd se on kunnolla paikoillaan, jottei mitdan paase
valumaan kalusteiden sisaan.

« Jata vahintaan 5 cm:n valilieden ja viereisten kalusteiden valille.

» Jos liettd asennettaessa lieden alempi puoli on yhteydessa
alueeseen, johon voi ylettya kasittelyn tai puhdistuksen aikana,
asenna 1 cm:n kokoinen kappale lieden perustan alle, jotta et
aiheuttaisi sille vahinkoa.

* Asennettaessa liesituuletinta keittotason ylapuolelle,tarkista
asennusohjeesta tarvittava etaisyys keittotasoon.

» Asennettaessa kalustoon, keittotason ja liesituulettimen vaadittu
minimi etaisyys on 70 cm.

4. SAHKOLIITANTA

« Asennuksen on oltava tavanomaisten direktiivien mukainen. »
Valmistaja ei ota vastuuta vahingoista, jotka ovat seurausta
sopimattomasta kaytosta.

Varoitus:

*Tarkista aina ennen sahkoétéita mittariin merkitty verkkojannite,
ylivirtasuojan asetus, maadoituskytkennan johtavuus ja
sulakkeen sopivuus.

sLaite tulee kytkea kayttamalla maadoitettua pistoketta tai
moninapaista kytkinta.

Jos liedessa on pistoke, se on asennettava niin, ettd siihen
tarvittaessa paastaan kasiksi.

+Virtajohdon keltavihrea johdin on kytkettava maaliittimeen seka
virtalahteen etta lieden paassa.

*Valmistaja ei vastaa onnettomuuksista, jotka aiheutuvat
maadoittamattoman laitteen kaytdéstd tai huonosta
maadoituskontaktista.

« Kaikissa virtajohtoon liittyvissa ongelmatilanteissa on otettava
yhteytta huoltopalveluun tai valtuutettuun sdhkéasentajaan.
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HUOMAA
Jos virtajohto on vaihdettava, yhdistd johto seuraavien
varien/koodien mukaisesti:

SININEN -NOLLAJOHTO (N)
RUSKEA .. =JANNITEJOHTO (L)
KELTA/VIHREA -MAADOITUSJOHTO (@)

Liesi asennetaan verkkojohdolla, joka mahdollistaa liitdnnan
ainoastaan 220-240 voltin sahkoliitantaan.

Liesi on kuitenkin mahdollista kytkea myés seuraavanlaisiin
virtaldhteisiin:

. Kolmivaihevirta 220-240 V3~.

. Kolmivaihevirta 380—415 V2N~

Noudata seuraavia ohjeita, kun teet uuden liitinnan:

« Varmista ennen laitteen liittamista verkkovirtaan, etta laite on
suojattu sopivalla sulakkeella ja ettd sen sahkdjohdot ovat
sopivasti mitoitetut laitteen normaalin toiminnan takaamiseksi.

» Kaanna liesi ympari, lasipuoli tydtasoa vasten. Varo rikkomasta
lasia.

* Avaa kansi seuraavaa jarjestysta noudattaen:

*Ruuvaa auki johdon kiinnitin "1".

Etsisivuilla olevat kaksi tappia.

*Pane tasapaisen ruuvitaltan paa "2"- ja "3"-tapin paalle, paina
sisdan ja purista.

*Irrota kansi.

Virtajohdon vapauttaminen.

*Poista ruuvit, jotka pitelevat sivuvirtavastuksen kiinnityslevyt ja
virtajohdon johtimet sisaltavaa riviliitinta.

*Veda virtajohto ulos.

Uuden liitdnnan tekeminen:

« Valitse virtajohto taulukon suositusten perusteella.

« Pujota virtajohto kiinnittimeen.

« Poista eriste virtajohdon johtimien paista 10 millimetrin matkalta.
Ota huomioon suositeltu johdon pituusriviliittimeen kiinnittamista
varten.

» Kiinnitd johdin kaavion osoittamalla tavalla asennustavan
mukaan ja ensimmaisessd vaiheessa talteen otettujen
sivuvirtavastuksen kiinnityslevyjen avulla.

+Kiinnita kansi.

* Ruuvaajohdon kiinnittimet paikoilleen.

HUOMAUTUS: Varmista, etta kytkentariman ruuvit ovat tiukasti
Kiinni.

LITTIMIEN KIINNITTAMINEN RIVILITTIMEEN:

LAYOUT | LAYOUT | LAYOUT
“1” ‘52” “3”

YKSIVAIHEVIRTA 220-240 V~ / KAKSIVAIHEVIRTA 220-240 V2~

JOHTO 3x2,5mm? | 3x2,5mm? | 3x2,5mm?
HO5V2V2F

KOLMIVAIHEVIRTA 220-240 V3~

JOHTO
HO5V2V2F

KOLMIVAIHEVIRTA 380-415 V2N~

4x1,5mm? | 4x1,5mm? | 4x1,5mm?

JOHTO

4x1,5mm? | 4x1,5mm? | 4x1,5mm?2
HO5V2V2F

KAKSIVAIHEVIRTA 220-240 V2~

] ]
T Ph Ph

YKSIVAIHEVIRTA 220-240 V~

I .
T Ph N

KOLMIVAIHEVIRTA 220-240 V3~

T Ph ‘ PhR Ph

KOLMIVAIHEVIRTA 380-415 V2N~

T Ph Ph N

Ph = Vaihe N = Nolla T =Maa

5. ESITTELY

* Korostettu alue: Koko pinnan peittaa tasaisesti metalliliuska.
Se alkaa toimia 3 sekunnissa ja sopii tasaiseen, yhtenaiseen ja
pitkakestoiseen ruoan laittamiseen.

Lasikeraaminen liesi kuumenee erityisen tehokkaasti lampoa
tuottavilla korostetuilla kuumennusalueilla, mika nopeuttaa
ruoan laittamista.

Lieteen tehdyt muutokset eivat ole vaikuttaneet lasin kykyyn
kestaa korkeita lampédtiloja, vaan muutoksilla on kohennettu
lieden hallittavuutta.

Sprintteri-toiminnolla ruoanvalmistusaika lyhenee jopa 15 %
senmukaan, millaista keittotapaa ja keittoastiaa kaytetaan.

6. KEITTOASTIAT

Parhaan tuloksen saat kayttamalla korkealuokkaisia
astioita.

=) = o—

» Kayta aina laadukkaita keittoastioita, joissa on paksu ja
tasainen pohja: Taman tyyppisissa keittoastioissa ei synny
paikallisia kuumia kohtia, joihin ruoka tarttuu. Paksut metalliset
padat ja kattilat jakavat lammon tasaisesti.

* Varmista, etta padan tai kattilan pohja on kuiva: Kun
lisdat pataan nestettd tai kun kaytat keittoastiaa, joka on ollut
jaakaapissa, varmista, etta astian pohja on taysin kuiva, ennen
kuin laitat sen liedelle. Nain valtat liesitason tahriintumista.

o Kayta kattiloita, joiden pohjan halkaisija on riittavan
suuri kokonaan peittamaan keittoalueen: Kattila ei saisi olla
pienempi kuin kuumennusalue. Kun se on hieman suurempi,
energiaa kaytetdan mahdollisimman tehokkaasti.
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KEITTOASTIOIDEN VALITSEMINEN - Seuraavassa on tietoja,
joiden avulla valitset parhaiten toimivat keittoastiat.

Ruostumaton terds: Erittdin suositeltava materiaali. Erityisen
hyva, kun kattilassa on monikerrospohja. Monikerrospohjassa
yhdistyvat ruostumattoman teréksen edut (ulkonako, kestavyys
ja lujuus) alumiinin  tai kuparin hyviin ominaisuuksiin
(lammonjohtavuus, 1ammoén jakautuminen tasaisesti).

Alumiini: Suositellaan raskaita astioita. Hyva lammaonjohtavuus.
Alumiinihiukkaset nayttavat joskus Kkeittotasossa olevilta
naarmuilta, mutt a ne saadaan pois puhdist amalla
valittémasti. Alumiinin alhaisen sulamispisteen takia ei ohuita
alumiiniastioita pitaisi kayttaa.

Valurauta: Voidaan kayttda, mutta ei suositella. Ei toimi kovin
hyvin. Voi naarmuttaa keraamista pintaa.

Kuparipohjaiset / keraamiset astiat: Suositellaan raskaita
astioita. Toimivat hyvin, mutta kuparista voi keittotasoon jaada
naarmuilta nayttavia hiukkasia. Ne voidaan poistaa
puhdistamalla taso valittdtmasti. Naiden astioiden ei kuitenkaan
saa antaa kiehua tyhjaksi. Ylikuumentunut metalli saattaa tarttua
kiinni keraamiseen tasoon. Ylikuumentunut kuparipohja jattaa
pysyvan jaljen.

Posliini/emali: Toimii hyvin vain, kun astian pohja on ohut, silea
jatasainen.

Lasi-keramiikka: Ei suositella. Ei toimi kovin hyvin. Saattaa
naarmuttaa keittotason pintaa.

7. LASIKERAAMISEN LIEDEN KAYTTAMINEN

» Kun olet kytkenyt lieteen virran paalle, odota muutama
sekunti, jotta elektronisella ohjauksella on aikaa kadynnistya.

- Paina © -painiketta .
Lieden elektroninen ohjauslaite kaynnistyy. Jokaisen

keittoalueen lampétila i nakyy ja valvonta-LED vilkkuu.

- Jos mitaan ei tehda 20 sekunnin kuluessa, elektroninen
ohjauslaite kytkeytyy pois paalta ja kdynnistaminen on
tehtava uudelleen.

. KEITTOALUEEN KAYNNISTAMINEN

- Paina haluamasi keittoalueen valintapainiketta.
Halutun alueen "0" pysyy kirkkaimmin valaistuna ja muiden
alueiden "0" himmenee.

TYPE B

&)
on _mo.
O 10

- Valitse haluamasi kuumennusteho 1-9 painamalla "-" tai "+"
painiketta. Kun pidat "-" tai "+" painiketta painettuna,
kuumennusteho suurenee tai pienenee vahitellen.

Seuraavat tiedot ovat vain suuntaa-antavia. Kokemuksen avulla
osaat soveltaa niitd omien mieltymystesi mukaan.

: Pois paalta
-1: Langsom opvarmning
Do Sulatuslampo
: Ruoanlampimana pitamien
: Lammittdminen
. Sulattaminen, hauduttaminen, keittdminen, pienella
ammolla keittaminen
. llman kantta keittaminen
: Paistaminen, lihan ruskistaminen tai paahtaminen
: Keittdminen ja paahtaminen korkeassa lampétilassa
. Friteeraaminen, suurten vesimaarien keittaminen.......

o~ wNICo

O oo~N®

. KEITTOALUEEN SAMMUTTAMINEN

- Paina haluamasi keittoalueen valintapainiketta.

- Paina "-" painiketta, kunnes nakyy kuumennusteho {} . Keittoalue
kytkeytyy pois paalta ja nayttd sammuu 10 sekunnin kuluttua.

- Voit lopettaa nopeasti, paina samanaikaisesti "-" ja
keittoalueen valinnan.

Kuumennusteho laskee automaattisesti arvoont . Keittoalue

kytkeytyy pois paalta.

. KOKO LIEDEN SAMMUTTAMINEN
Ohjaustaulusta kayttaja nékee, minka alueiden Iampétila on viela
yli 60°C. Niiden kohdalla nayt6ssa on H . Kun alueen lampétila
iaskee alle 60°C:n, H -naytté sammuu.

Ruokaa valmistettaessa on suositeltavaa kytkea loppuvaiheessa
keittoalue pois paalta ja kayttdd alueen jalkilampda ruoan
hauduttamiseen.

HUOM: Sahkokatkoksen sattuessa jalkil@mmon varoitusnayttd
sammuu, vaikka alueen lampdtila olisikin viela yli 60°C.

Kaikki keittoalueet ja ajastin voidaan milloin
tahansa kytked pois paaltd painamalla
paavirtakytkinta kolmen sekunnin ajan.

. VAROITUS JALKILAMMOSTA H

. LISA KUUMENNUSALUEEN KAYTTAMINEN
(KAKSIALUETTA)

Joissakin malleissa on kaksiosainen
kuumennusalue.  ......cccooeiiiiiieee. R @ °

Alue on toiminnassa, kun kuumennusaluetta kaytetaan.

Liséd kuumennusalueen ottaminen pois kaytosta:

- Paina lisd kuumennusalueen painiketta "7" uudelleen. Lisa
kuumennusalueen merkkivalo sammuu, kun alue on kytketty
pois paalta.

Liséd kuumennusalueen ottaminen kayttoon:

- Paina lisd kuumennusalueen painiketta "8". Led-valo syttyy
jalleen palamaan.

. KEITTOALUEEN AJASTAMINEN ( Mallikohtainen )

Jokainen keittoalue voidaan ajastaa enintadan 99 minuutiksi.
Kerrallaan vain yksi keittoalue voi olla ajastettuna.

- Kéynnistd haluamasi alue edelld annettujen ohjeiden
mukaisesti.

- Paina kosketusnaytdlla yhtaaikaisesti "-" ja "+" kynnistaaksesi
ajastimen, naytolle tulee nakyviin "0 0 ",

LED
- Paina uudelleen « + » painiketta valitaksesi ajan 0 ja 99

minuutin valilta tai paina "-” painiketta vahentaaksesi aikaa 30 -
0 minuuttia.

--> Ajastettua aikaa voidaan muuttaa milloin tahansa

Kun aika on lopussa, keittoalue sammuu automaattisesti ja
kuuluu 1 minuutin kestava merkkiaani. Aanimerkki lakkaa, kun
painat mita tahansa painiketta.

--> Ajastinta voidaan kayttdad myds erillisend minuutti kellona,
asetetun ajan loputtua kuuluu merkkiaani.
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. LUKITUSPAINIKKEEN KAYTTAMINEN

Lukitustoiminnolla estetdan lapsia kytkemasta virtaa lieteen. Sita
kaytetaan myos saatimien puhdistamiseen.

-Lieden lukitseminen;
- Paina virtapainiketta @ .

4 vyohyketta

ol e}
Qi ® O

@ 2 sek

3 vyOhyketta

U ®I®
10 &, O

e} SICYEE)
%g Q® [0 | (5@ © ®

He) H® L&
Q Q® LO | |U® & ®

. Lukituksen merkkivalo « L » syttyy kaikille alueille 20 sekunniksi.

Jos keittovybhyke on tasolla "kuuma", "L" ja "H" vilkkuvat
vuorotellen.

- Lieden lukituksen poistaminen:

Keittotaso jolla on 4 vy6hyketta, poistaaksesi lukituksen
seuraa samaa ohjetta.

Keittotaso jolla on 3 vy6hyketta, seuraa samaa ohjetta mutta
viimeisessa kohdassa tulee painaa "-" kosketinta "+"
koskettimen sijaan.

lImaisin "L" havida. Lukitus on avattu ja keittotaso palaa stand-
by tilaan.

. PIKAKUUMENTIMEN TOIMINTA H

Kaikissa lieden alueissa on pika kuumennin, jolla alueen
ldmpédtila saadaan kohoamaan nopeammin.

Pika kuumentimen kdynnistaminen

- Kaynnistd haluamasi alue, paina + painiketta, kunnes
kuumennusteho on « 9 » , ja vapauta + painike hetkeksi ja paina
sita uudelleen; naytossa vilkkuu vuorotellen pika kuumennuksen
symboli « A» jakuumennustehon symboli « 9 ».

- Vahenna sitten kuumennusteho haluamaasi arvoon.

Kuumen- Enimmaistehosta  Pikakuumen- Enimmaiskayt-
nusteho kaytdssa nusaika tdaika ennen
(%) (minuuttia) automaattista
katkaisua*®

0 0 % 0 OH

u 25% 0 2H

1 3% 1 6 H

2 6 % 3 6 H

3 1 % 5 5H

4 16 % 6,5 5H

5 19 % 8,5 4H

6 32 % 2,5 1,5H

7 45 % 3,5 1,5H

8 65 % 4,5 1,5H

9 100 % 0 1,5H

Esimerkki:

1800 W:n keittoalue teholla 6 kayttaa 32 % 1 800W:sta.

Kun pikakuumennus on paalla, alue toimii 1 800 W:n teholla 2,5
minuutin ajan ja sdataa tehon sitten arvoon 576 W.

* Turvallisuuden parantamiseksi keittoalueet kytkeytyvat
automaattisesti pois paalta, jos ne jatetaan paalle liian pitkaksi
aikaa. Tama aika vaihtelee valitun kuumennustehon mukaan.

8. PUHDISTUS JA KUNNOSSAPITO

* Anna lieden jaéhtyd ennen kuin huollat sita.

* Kéyta vain erityisesti keraamisille liesitasoille suunniteltuja
tuotteita (puhdistusaineita ja kaapimia). Niitd saa rautakaupasta.

« Véltd kaatamasta liedelle mitdéan, koska kaikki kuumalle liedelle
kaatuneet aineet palavat nopeasti kiinni, mikd vaikeuttaa
puhdistamista.

* Lieden léhistolla ei kannata sdilyttdd mitddn, mikd voi sulaa,
kuten muoviesineité, sokeria tai sokeripohjaisia tuotteita.

KUNNOSSAPITO:

-Laita liesitasolle muutama pisara siihen tarkoitettua
puhdistusainetta.

-Hankaa itsepaisia tahroja pehmeadlld kankaalla tai hieman
kostutetulla talouspaperilla.

-Pyyhi pinta puhtaaksi pehmeélld kankaalla tai kuivalla
talouspaperilla.

Jos itsepaisimmat tahrat eivat havinneet:

-Laita liesitasolle viela muutama pisara puhdistusainetta.
-Raaputa tahroja kaapimella pitden sitd 30 asteen kulmassa
liesitasoon nahden kunnes tahratirtoavat.

-Pyyhi pinta puhtaaksi pehmedlld kankaalla tai kuivalla
talouspaperilla.

- Toista nama vaiheet tarpeen mukaan.

VIHJEITA:

Kun liesi puhdistetaan usein, liesitason pintaan jaa naarmuilta ja
kulumiselta suojaava kerros. Varmista, etté liesitaso on puhdas
ennen kuin kaytat sitd. Veden jattdmat jaljet voi poistaa
muutamalla pisaralla etikkaa tai sitruunamehua. Pyyhi lopuksi
imukykyiselld paperilla ja kaytd muutama pisara
liedenpuhdistusainetta.

Keraaminen pinta kestaa tasapohjaisten keittoastioiden
hankausta. On kuitenkin parempi siirtdd ne alueelta toiselle
nostamalla.

Ala kayta lilan kosteaa sienta.

Ala missdan tapauksessa kdyta veista tai ruuvitalttaa.
Parranajokoneen terdllda varustettu kaavin ei
vahingoita

liesitason pintaa, kunhan se pidetaan 30 asteen
kulmassa.

Alajata teravaa kaavinta lasten ulottuville.

Alakayti hionta-aineita tai hankausjauheita.

* Metallireunus (tietyissd malleissa): metallireunuksen voi
turvallisesti puhdistaa pesemalla sen vedelld ja saippualla,
huuhtelemalla ja lopuksi kuivaamalla pehmealld kankaalla
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9. VIANSELVITYS

Keittoalueet eivat kiehuta tai paista kunnolla.

 Sinun tulee kayttaa kattiloita, joissa on ehdottoman tasainen
pohja. Jos asetat kattilan pohjan suoran tason kulmaa vasten ja
valistéa nakyy valoa, pohja ei ole suora eika kykene siirtamaan
rittavasti lampoa.

+ Kattilan pohjan halkaisijan tulisi vastata valitun keittoalueen
halkaisijaa.

Ruoka kypsyy hitaasti.

» Kaytat vaaranlaista keittoastiaa. Kattilan pohjan tulisi olla suora,
kohtuullisen paksu ja halkaisijaltaan samaa luokkaa kuin
valittu keittoalue.

Liesitasolla on pienida naarmuja (jotka saattavat nayttaa
halkeamilta tai kulumilta).

* Liettd on puhdistettu vaaralla tavalla, keittoastioissa on karheat
pohjat tai keittoastioiden pohjien alla on kiinteitd hiukkasia
(suolaatai hiekkaa).

Kayta suositeltuja puhdistustapoja, varmista keittoastioiden
puhtaus ennen kayttda ja kayta keittoastioita, joiden pohja on
silea.

Metallijalkia (saattavat nayttaa naarmuilta).

* Al4 veda alumiinisia keittoastioita pitkin liesitasoa. Poista jaljet
kayttaen suositeltua puhdistusmenetelmaa.

» Liettd on puhdistettu vaaria puhdistusaineita kayttden ja
pinnassa on edelleen sille kaatuneiden aineiden jalkia tai
rasvatahroja. Kayta kaavinta ja suositeltua puhdistusainetta.

Tummia juovia tai pilkkuja.
» Kayta kaavinta ja suositeltua puhdistusainetta.

Liesitasossa on varivirheita.
* Alumiini- ja kuparijaljet seka vedesta tai elintarvikkeista peraisin
olevat suolajgamat voidaan poistaa puhdistusaineella.

Liesitasoon on sulanut kuumia sokeriliuoksia tai muovia.
 Katso edella olevia puhdistusohjeita.

Liesi on kokonaan epdkunnossa tai jotkin alueet eivét toimi.
* Suntteja ei ole oikein kytketty kytkentarimaan.
Varmista, ettd kytkenta annettujen ohjeiden mukainen.

Liesi ei toimi.

+ Vahintdan kahden painikkeen paalle on kaatunut tai pudonnut
jotain vahintdan 10 sekuntia aikaisemmin. Poista kaatunut aine
tai pudonnutesine.

* Ohjaustaulu on lukittu. Vapauta lukitus painamalla
lukitusnappainta.

Liesi ei sammu.
* Ohjaustaulu on lukittu. Vapauta Ilukitus painamalla
lukitusndppainta.

Liesi sammuu itsekseen.

» Vahintaan kahden painikkeen paalle on kaatunut tai pudonnut
jotain vahintdan 10 sekuntia aikaisemmin; liesi kytkeytyy
turvatilaan ja kuuluu aanimerkki, joka kestaa siihen saakka, kun
painikkeet vapautetaan. Poista kaatunut aine tai pudonnut esine.

» Keittoalueet kytkeytyvat automaattisesti pois paalta oltuaan
paallaliian kauan.

Keittoalueiden paalla- ja pois-aikojen suhde

» Paalla- ja pois-ajat vaihtelevat sen mukaan, mika
kuumennusteho on valittu:

- pieni teho —lyhyt paalla-aika,

- suuri teho — pitka paalla-aika.

Jalkilammosta varoittava H-naytto vilkkuu
» Elektroniikka on ylikuumentunut. Huoltokorjaajan on
tarkastettava, ettd asennus on tehty vaatimusten mukaisesti.

10. HUOLTO

Tarkista seuraavat asiat ennen huoltokorjaajan
kutsumistapaikalle:

Varmista, etta pistoke on pistorasiassa ja sulake ehja. Jos vikaaei
voida paikallistaa, sammuta liesi — ald kajoa siihen itse — ja
otayhteyttéd huoltopalveluun. Liedelld on takuutodistus, jonka
voimassaollessa se korjataan huoltokorjaamolla ilmaiseksi.

11. YMPARISTONSUOJELU

Tama laite on merkitty sahkoé- ja
elektroniikkalaiteromusta annetun Euroopan
unionin direktiivin 2002/96/EY mukaisesti.
Taman tuotteen asianmukainen havittdminen
auttaa estdmaan mahdolliset kielteiset
ymparistd- ja terveysvaikutukset, joita
_ vaaranlainen jatteenkasittely voisi muutoin
aiheuttaa.
Tuotteeseen merkitty tunnus osoittaa, etta tata tuotetta ei saa
kasitella kotitalousjatteena. Sen sijaan se tulee toimittaa séahko-
ja elektroniikkalaiteromun kerayspisteeseen.
Tuote tulee havittdd paikallisten jatehuoltomaaraysten
mukaisesti. Lisatietoja tdman tuotteen kasittelysta,
kerddmisesta ja kierratyksestd saa kunnan
ymparistoviranomaisilta, jatehuoltoyhtidsta ja liikkkeesta, josta
tuote on ostettu.
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The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the right to
carry out modifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating to safety or
function.

T

La Ditta costruttrice declina ogni responsabilita per eventuali errori di stampa contenuti nel presente libretto. Si riserva inoltre il diritto di apportare le
modifiche che si renderanno utili ai propri prodotti senza compromettere le caratteristiche essenziali.

I

R

Le constructeur décline toute responsabilité concernant d’éventuelles inexacitudes imputables a des erreurs d’impression ou de transcription contenue
dans cette notice. Le constructeur se réserve le droit de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans l'intérét de I'utilisation, sans causer de
préjudices aux caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.

Der Hersteller ibernimmt keine Hauftung firr eventuelle Druck-oder Ubersetzungsfehler dieser Bedienungsanleitung. Der Hersteller behalt sich vor,
technische Anderungen zur Verbesserung der Produktqualitét im Interesse des Endverbrauchers vorzunehmen.

La empresa constructora declina toda responsabilidad derivada de eventuales errores de impresién contenidos en el presente libro. Se reserva ademas
el derecho de realizar las modificaciones que se consideren Utiles a los productos sin comprometer las caracteristicas esenciales.

PT

Salvaguardam-se erros e alteragdes. O fabricante reserva-se o direito de introduzir modificagdes nos produtos, conforme necessario, inclusive com o
intuito de melhorar a sua comercialidade, sem prejuizo das caracteristicas relacionadas com a sua seguranga ou com o seu funcionamento.

cZ

Vyrobce nezodpovidd za nepresnosti obsazené v této pfirucce vzniklé pfi tisku nebo prekladu. Vyhrazujeme se pravo provadét tpravy vyrobku
podle potieby, aniz by byly dotéeny charakteristiky vztahujici se k bezpe¢nosti nebo provozu.

Proizvajalec ni odgovoren za napake v tej knjizici, ki bi nastale ob tisku ali prepisu. Pridrzujemo si pravico izvajanja potrebnih sprememb na
izdelku, tudi tistih, ki se nanasajo na porabo, brez skode za varnost in funkcionalnost naprave.

(DVIpMa-VBFOTOBI/ITeJ'Ib He HeceT OTBETCTBEHHOCTN 3a OLWNOKM nevyaTtu, KOTOpPble MOTyT cogepxaTbCA B MUHCTPYKUUAX, N OCTAaBNIAET 3a cobor npaeso
ynyydweHna KavyectBa CBOUX |/|3,qen|/||7|, COXpaHAA HEN3MEHHDbIMU OCHOBHbIE TEXHNYECKNE XaPaKTEPUCTUKN N XaPaKTeEPUCTUKN 6e30MnacHOCTU.

PL

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek niedoktadnosci spowodowane btedami w druku lub w transkrypcji zawarte w niniejszej broszurze.
Zastrzegamy sobie prawo do dokonywania modyfikacji produktu zgodnie z potrzebami, w tym w interesie konsumenta, bez uszczerbku dla charakterystyki
dotyczacej bezpieczenstwa lub funkcjonalnosci.

L

De fabrikant stelt zich niet aansprakelijk voor eventuele drukfouten in deze brochure. Kleine veranderingen en technische
ontwikkelingen zijn voorbehouden.

H

Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for fel uppkomna till f6ljd av tryckfel eller reproduktionsfel i denna manual. Vi férbehaller oss ratten att utféra
forandringar pa vara produkter om det anses nédvéandigt, inklusive ur konsumtionssynpunkt, utan férbindelse gallande karaktdrsegenskaper
kopplade till sdkerhet eller funktion.

H

Valmistaja ei ole vastuussa epatarkkuuksista, jotka johtuvat tdman esitteen painamisesta tai virheistd kadnnoksessa. Pidatdamme oikeuden tehda
tarvittavia muutoksia tuotteisiin kuluttajatyytyvaisyyden varmistamiseksi ja rajoittamatta oikeutta turvallisuus- ja toimintaparannuksiin.

Fabrikanten fraskriver sig ethvert ansvar for evt. ungjagtigheder opstaet i trykken, eller overseettelsesfejl der matte forekomme i denne brochure.
Vi forbeholder os ret til at foretage andringer pa produkterne efter behov, inkl. forbrugerinteresser, uden praejudice for de egenskaber der har
med sikkerhed eller funktion at gore.

Produsenten skal ikke holdes ansvarlig for feil i denne brosjyren som er oppstatt pa grunn av trykkfeil eller feil ved avskrift. Vi forbeholder oss
rettentil & foreta ngdvendige endringer av produktet, inkludert forbrukerinteresse, og ikke begrenset til karakteristika relatert til sikkerhet eller
funksjon.





